MODE

PUTIGNANO

Menu Cena

€26,90

Mchnu Bimbi
Sotto 1120 cm
€12,00

Esclusi bevande e dolci

Si avvisa la gentile clientela di ordinare
solo quanto verra effettivamente
consumato. Eventuali pietanze avanzate
comportano una maggiorazione sul

conto finale.

coperto €2,00



Allergeni

Regolamento CEE 1169/2016
D.L. n. 109 del 27 gennaio 992 sezione Il - D.L. n.
114/2006 | nostri piatti possono contenere allergeni.

O 2

1 Cereali 2 Uova 3 Pesce 4 Crostacei

contenenti

glutine
5 Arachidi 7 Sedano

0

9 Frutta con 10 Senape 11 Sesamo 12 Anidride

guscio solforosa e
solfiti

QO
©

13 Lupini 14 Molluschi

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare preventivamente
il nostro personale nel caso di allergie o intolleranze alimentari o nel caso in cui si stia
seguendounadietavegetariana.Siamopreparatiperconsigliartinelmiglioredeimodi. Tutti i
piatti potrebbero presentare tracce di sesamo o soia e contengono glutammato di sodio. |
vini e le bevande possono contenere solfiti.

PRODOTTI SURGELATI
Alcuniingredientideinostripiatti,contrassegnaticonunasterisco(*),potrebberoessere
surgelati all'origine o acquistati freschi e surgelati da noi con abbattitore
di temperatura per la corretta conservazione nel rispetto della normativa sanitaria.




1 Harumaki*
croccanti involtini di
pasta con un gustoso
ripieno di verdure
(2pezzi)

3,00 euro

allergeni: 1

2 Harumaki di gamberi * 3 Samosa Curry 4 Money Bag*
croccanti involtini di pasta Croccanti involtini di pasta thai con Croccanti involtini di pasta con un
con un gustoso ripieno di un gustoso ripieno di carne di gustoso ripieno di verdure misto
gamberi (2 pezzi) maiale e verdure (2 pezzi)
3,00 euro
3,00 euro
3,00 euro allergeni: 1

allergeni: 1-4

allergeni: 1

5 Goma Wakame* 6 Edamame* 7 Crack di Gamberi
alghe aromatizzate baccelli di soia
4,00 euro 5,00 euro 2,00 euro

allergeni: 6 - 11 allergeni: 6 allergeni: 1- 4
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8 Patatine Fritte

3,00 euro

allergeni: 1

11 Gyoza*

ravioli di carne di maiale
e verdure (4 pezzi)

3,50 euro

allergeni: 1- 6

0‘"‘

13 Shao Mai*

ravioli di gamberi, carne
di maiale, carota (4pezzi)

5,00 euro

allergeni: 1 -4

16 takoiaki*

pallina di polpo fritta con
salsa teriyaki e maionese
(2pezzi)

2,00 euro

allergeni: 1-2-14

9 Pane Dolce al Vapore*

pane dolce cinese con crema
all'uovo (2 pezzi)

3,00 euro

allergeni:1-2-8

12 Gyoza Grigliati*

ravioli di carne di maiale e
verdure (4 pezzi)

4,00 euro

allergeni: 1- 6

14 Guabao Salmone
Guabao con salmone alla piastra,
insalata, sesamo e salsa teriyaki

7,00 euro

allergeni: 1-4-6-11

17 sake tataki

salmone scottato con sesamo
condito in salsa ponzu

5,00 euro

allergeni: 6 - 11

10 Pane Orientale a Vapore

>

*

pane cinese a doppia
levitazione (2 pezzi)

3,00 euro

allergeni: 1-8

320 Dimsun Speciale

Uno al manzo, uno al calamaro,
uno alle verdure, uno alla carne di
maiale

6,00 euro
allergeni: 1-6-11

15 Guabao con pollo fritto
Guabao con pollo fritto, insalata,
sesamo e maionese

6,00 euro

allergeni: 1-6-7

18 tonno tataki

tonno rosso scottato con
sesamo condito in salsa ponzu

6,00 euro

allergeni: 6 - 11



19 Polpo Alga
Carpaccio di polipo, alga secco
con salsa yuzu, ponzu e sesamo

6,00 euro
allergeni: 1-4-6-11

20 Insalata Mista 21 EBI Salad

Verdure miste con salsa maio Insalata di gamberi con salsa
maionese

4,00 euro 5,00 euro

allergeni: 4 allergeni: 4-8



23 sashimi di tonno 24 sashimi di pesce bianco
(5 pezzi) (5 pezzi)
7,00 euro 6,00 euro
allergeni: 3 allergeni: 3

22 sashimi di salmone
(5 pezzi)

6,00 euro

allergeni: 3

26 Sashimi Misto
Salmone, Tonno, branzino,
scampi e gamberi rossi

12,00 euro
allergeni: 3



27 carpaccio di salmone 28 carpaccio di tonno 29 carpaccio pesce bianco

7,00 euro 7,00 euro 7,00 euro

allergeni:1- 3-6-11 allergeni:1- 3-6-11 allergeni:1- 3-6-11

\\_
30 carpaccio misto 31 Carpaccio Speciale
Salmone e olio di spinaci, salsa
9,00 euro peach mango e scaglie di cioccolato

fondente, lime grattugiato

allergeni:1- 3-6-11
8,00 euro

allergeni: 1-3-8



33 tartara di tonno

salsa ponzu, olio oliva e
filango di patate * sesamo

9,00 euro
allergeni: 1-3-6-11

36 Tartara di Manzo

Tartara di manzo condito con latte
aromatizzato alle erbe, olio verde e
salsa zafferano, tobiko nero

8,00 euro
allergeni: 1-6-8-10

34 tartara di misto

salsa ponzu, olio oliva e
filando di patate > sesamo

10,00 euro
allergeni: 1-3-6-11

37 tartara sake mango

tartara di salmone, mango
dolce e farro soffiato in
miele con salsa mango e
ponzu, sesamo

10,00 euro
allergeni: 1-3-6

32 tartara di salmone

salsa pomodoro, sesamo e
olio oliva, filango di patate e
sesamo

8,00 euro

allergeni: 1-3-6-11
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35 tartara speciale

salmone, avocado e cipolla
fritto condito con salsa ponzu
e olio oliva, sesamo

10,00 euro
allergeni: 1-3-6-11

39 misto

avocado, riso, tartara di
salmone e mandorle, tobiko,
e philadelphia

9,00 euro
allergeni: 1-3-8



38 Black Chirashi

Riso venere, avocado e tartara di
branzino, pomodorini condito con olio
spinaci e salsa ponzu, granella si
pistacchio

10,00 euro
allergeni: 1-3-6-9

39 Misto

Avocado, riso, tartara di salmone e
mandorle, tobiko, e philadelphia

9,00 euro
allergeni: 1-3-8

40 poke speciale

riso, gamberi, salmone e
avocado, wakame con cipolla
fritto e salsa teriyaki

12,00 euro
allergeni:1-3-4-6-11

41 poke koun salmon style

salmone, avocado, mango e
gamberi cotti granella di
pistacchio con salsa teriyaki e
mango

14,00 euro
allergeni:3-4-6-9



43 nigiri di salmone

3,00 euro

allergeni: 3

46 nigiri di pesce bianco

3,00 euro

allergeni: 3

51 nigiri ricciola
ricciola con tobiko e crema di
tartufo

5,00 euro

allergeni: 3

44 nigiri di salmone scottato

salsa teriyaki e filando di
patate

4,00 euro

allergeni: 1-3-6

47 nigiri unagi

4,00 euro

allergeni: 3-6- 11

450 Nigiri Polpo

4 euro

allergeni: 3

45 nigiri di tonno

4,00 euro

allergeni: 3

P
-

48 nigiri di gambero cotto*

3,00 euro

allergeni: 4

451 Nigiri Maguro Scottato
Tonno scottato con salsa ceviche e
cipolla fritta

4,00 euro
allergeni: 1-3



452 Nigiri Black Salmone 453 Nigiri Avocado 454 Nigiri Capesante

Riso venere con salmone e salsa mais,  Avocado, mozzarella e salsa zafferano  Capesante scottato con mayo, salsa

tobiko ponzu e tobiko
4,00 euro 5,00 euro 5,00 euro
allergeni: 3-8 allergeni: 1-8-11 allergeni: 1-6-14

52 hosomaki di surimi* 600 Hosomaki Mango

Salmone, mango con salsa peach

4,00 e
/00 SUIo mango e pastella di farina rosso

allergeni: 4

5,00 euro
allergeni: 1-3-8



53 hosomaki di salmone

4,00 euro

allergeni: 3

56 hosomaki di avocado

3,00 euro

allergeni:

59 hosomaki kathaifi

salmone e salsa teriyaki,
kathaifi

5,00 euro

allergeni:1-3-6-8

62 hosomaki di gambero tempura*

salsa teriyaki

4,00 euro

allergeni:1-4-6

54 hosomaki di tonno

4,00 euro

allergeni: 3

57 hosomaki di cetriolo

3,00 euro

allergeni:

60 hosomaki unagi

5,00 euro

allergeni: 3- 6

63 hosomaki di gambero
cotto*

4,00 euro

allergeni: 4

55 hosomaki di pesce bianco

4,00 euro

allergeni: 3

58 hosomaki fritto

salmone,philadelphia, salsa
teriyeki

4,00 euro

allergeni: 1-3-6-8

61 hosomaki spicy salmone

salmone cotto con salsa spicy

4,00 euro

allergeni:3-6-8

64 hosomaki banana

banana fritta con riso e alga,
philadelphia, salsa zafferano

6,00 euro

allergeni: 1-8



65 temaki di salmone 66 temaki di tonno e avocado 67 temaki di gambero in tempura*

e avocado cetriolo, gambero fritto con
4,00 euro fila‘ngo'di patate e salsa
teriyaki
allergeni: 5,00 euro 4,00 euro
allergeni: 3 allergeni:1-4-6

68 temaki di salmone e

philadelphia 70 temaki di astice * 71 temaki dello chef
avocado e astice con cipolla tartara di salmone, salsa spicy,
fritto e salsa teriyaki mandorle e pistacchio
4,00 euro 5,00 euro 6,00 euro
allergeni: 3-8 allergeni:1-4-6 allergeni:3-8-9

72 black angel* 73 temaki tuna style
riso venere, tempura di gamberi, riso venere, rucola, tonno cotto
avocado e philadelphia con salsa e salsa teriyaki avvolto da
zafferano avvolto da sfoglia di sfoglia di soia
soia
5,00 euro 7,00 euro

allergeni:1-4-6-8 allergeni: 3- 6



74 onigiri di salmone crudo

3,00 euro

allergeni: 3

75 onigiri di salmone cotto 77 onigiri di gambero cotto*

3,00 euro 4,00 euro

allergeni:3-6-8 allergeni: 4
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78 sushi gio di philadelphia

4,00 euro

allergeni: 3-8

81 sushi gio zucchine

surimi, gamberi cotti con salsa
zafferano, pasta kathaifi

4,00 euro

allergeni:1-4-8

84 sushi gio tonno

condito con olio extravergine
e salsa ponzu, alghe verdi
essiccate

5,00 euro
allergeni: 3- 6

79 sushi gio di tartara di salmone

4,00 euro

allergeni: 3- 6

82 sushi gio salmone e gambero rosso

condito con olio
extravergine e salsa ponzu,
alghe verdi essiccate

5,00 euro

allergeni: 3- 6

85 sushi gio ricciola

sushi gio di ricciola con
salsa ponzu, olio di oliva e
tobiko

8,00 euro

allergeni: 3- 6

80 sushi gio di tobiko

4,00 euro

allergeni: 3

83 sake flamb

salmone scottato con salsa
teriyaki e granella di
pistacchio, filango di patate

5,00 euro
allergeni:1-3-6-9

86 sushi gio tartufo

sushi gio salmone , crema di
tartufo e granella di pistacchio

7,00 euro

allergeni: 3-9



500 Salmon Mais Gio
Salmone, salsa crema di mais e scaglie
di cioccolato fondente

4,00 euro
allergeni: 3-8

503 Crispy Gio

Pasta di Involtini fritto, salmone e
Philadelphia con crema di pistacchio,
granella di pistacchio

5,00 euro
allergeni: 1-3-8-9

88 gunkan di spicy salmone
salmone con salsa spicy

4,50 euro

allergeni: 3-8

501 White Tropic Gio

Branzino scottato, mango con salsa

mango e scaglie di cocco

5,00 euro
allergeni: 1-3

90 gunkan di tonno
tonno e maionese

5,00 euro

allergeni: 3-8

502 Pistacchio Crema Gio

Salmone e crema di salsa pistacchio

4,00 euro
allergeni: 1-3-9

87 gunkan di tobiko

uova di pesce volante
e philadelphia

4,50 euro

allergeni: 3-9

92 gunkan salmone cotto

4,00 euro

allergeni:1-3-6-8



94 tonno uramaki

tonno e avocato

9,00 euro

allergeni: 3

97 yasai uramaki *

tempura di verdura, salsa
teriyaki

8,00 euro

allergeni: 1-6

95 california uramaki*

surimi, avocado, maionese

8,00 euro

allergeni: 4

98 cryspi miura maki

salmone cotto e philidelphia,
mandorle, con salsa teriyaki

9,00 euro

allergeni:1-3-6-8

93 sake uramaki
salmone e avocato

9,00 euro

allergeni: 3

96 ebi tempura uramaki*

tempura di gambero, cetriolo,
filango di patate e salsa
teriyaki

9,00 euro

allergeni:1-4-6



100 rainbow tempura roll*

gambero in tempera,
guarniti con pesce mista e
salsa teriyaki

12,00 euro

allergeni:1-3-4-6-11

103 philadelphia salmone roll

philadelphia ,avocado,
salmone crudo
fuori

10,00 euro

allergeni: 3-8 - 11

101 tartara di salmone roll*

gambero in tempura, guarniti
con tartara di salmone scottato
e salsa di teriyaki

14,00 euro

allergeni:1-3-4-6-11

104 philadelphia tonno roll

philadelphia ,avocado,tonno
crudo fuori

12,00 euro

allergeni: 3-8-11

99 rainbow roll
salmone, avocado,
guarniti con pesce
misto

11,00 euro
allergeni: 3-4-11

102 tiger roll*

gambero in tempura, guarniti
con salmone e salsa teriyaki

12,00 euro

allergeni:1-3-4-6-11

105 spicy philadelphia roll

philadelphia ,avocado, guarniti
con tartare di salmone e salsa

spicy

12,00 euro

allergeni: 3-8- 11



106 mexican roll

gambero cotto, salmone,
cetriolo, guarniti con
tobiko e salsa spicy

11,00 euro
allergeni:3-4-8-11

110 futomaki*

riso, philadelphia e salmone,
surimi, avocado

12,00 euro
allergeni:3-4-8-11

113 unagi roll*

anguilla,salmone cotto, guarniti
con mayo e salmone scottato,
salsa teriyaki e granella di
pistacchio

15,00 euro
allergeni:3-6-8-9-11

116 Fish Tempura Roll

Tempura di pesce bianco guarnito con
Philadelphia e salsa teriyaki e salsa di

rucola, pastella in tempura

13,00 euro
allergeni: 1-3-6-8-11

107 salmon flame roll

salmone cotto, philadelphia,
guarniti con salmone scottato e
salsa teriyaki e filango di
patate

12,00 euro
allergeni:1-3-6-8-11

111 futomaki tempura*

riso,salmone, tonno e gambero
cotto

13,00 euro

allergeni:1-3-4-6-11

114 fry roll*

gambero in tempura,
philadelphia,guarnito con
salmone scottato e crema di
pistacchio, pastella di tempura

12,00 euro

allergeni:1-3-4-6-8-9-11

117 Ebi Special Roll

Gambero cotto, avocado guarnito con

salmone scottato e salsa teriyaki, e
pasta kathaifi

13,00 euro
allergeni: 1-3-4-6-11

108 califonia tempura roll*

polpa di granchio in tempura,
guarniti con philadelphia,
granella di pistacchio e salsa
teriyaki

12,00 euro
allergeni:1-4-9-11

112 crema roll*

pesce bianco in tempera,
guarniti con tartara di
salmone e crema,
granella di pistacchio

15,00 euro

allergeni:1-3-9-11

115 Dragon Roll*

Gambero in tempura, guarnito con
avocado e tobiko e salsa teriyaki

13,00 euro
allergeni: 1-3-4-6-11

118 Hot Roll

Tartara salmone spicy, branzino e
condito con salsa teriyaki, mandorle

13,00 euro
allergeni: 1-3-6-8-11



119 astice roll

interno astice e avocado,
guarnito con tobiko e salsa
teriyaki e filango di patate

14,00 euro
allergeni:1-3-4-6-11
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122 farfalla fish roll*
gambero impanato,
philadelphia, ricoperto con
salmone scottato, salsa
pistacchio, teriyaki e spicy e
granella di pistacchio

12,00 euro
allergeni:1-3-4-6-8-9-11

125 nutella roll

nutella e banana, philadelphia
e granella di nocciola

10,00 euro

allergeni: 8 -9 - 11

129 mode roll

salmone cotto, avocado guarniti
con salmone scottato e salsa
zafferano, scaglie di mandorle

12,00 euro
allergeni:3-6-8-9-11

120 special tiger*

gambero in tempura, guarnito
con branzino, salsa teriyaki e
pasta kathaifi

14,00 euro
allergeni: 1-3-4-6-11

123 hai roll

salmone, avocado guarnito con
tartara di gambero rosso, erba
verdi essiccate e salsa ponzu,
olio di oliva

15,00 euro
allergeni: 3-6-11

127 vegetal roll

farcito con avocado,
insalata e cetriolo condito
con salsa rucola

10,00 euro

allergeni: 11

130 zhang roll*

surimi, avocado guarniti
con salmone scottato e
salsa pomodoro, filango di
patate

14,00 euro
allergeni: 1-3-4-11

121 lemon roll

salmone e philadelphia,
avocado, filango di patate,
guarnito con salmone
scottato, salsa limone

14,00 euro
allergeni:1-3-4-6-8-11

124 ebi maio*

gambero fritto, avocado,
philadelphia, guarnito
con salmone e tartara di
tonno e salsa spicy mayo

12,00 euro
allergeni: 1-3-4-8-11

128 tartufo oil roll

salmone crudo e avocado, olio
di tartufo

13,00 euro

allergeni: 3- 11

132 ebi ricciola*

gambero fritto, ricciola scottato
con maionese e salsa teriyaki,
tobiko

15,00 euro
allergeni:1-3-6-8-11



134 zucca roll* 411 ciccio roll

fiori di zucca ripieno di
gamberi e surimi, fuori
salmone scottato, scaglie di
mozzarella e salsa teriyaki

15,00 euro

allergeni:1-3-4-6-8-11

413 asparagi roll 415 Tijuana Roll
asparagi e avocado Peperoni, cetriolo e branzino condito
ricoperto ql masago arare, con salsa ceviche e pomodorini, tobiko
philadelphia e cipolla fritta
12,00 euro
14,00 euro
allergeni: 1 - 8 - 10 allergeni: 1-3-8-11

417 Soft Salmon Roll

Tartara di salmone condito di crema di
pistacchio guarnito di tartara avocado e
vorini

14,00 euro
allergeni: 3-8-9-11

420 Beef Avocado Roll

Verdure in tempura e avocado guarnito
di tartara manzo scottato, salsa
teriyaki e guacamole

15,00 euro
allergeni: 1-3-6-11

gambero in tempura,cetriolo e
philadelphia ricoperto di tartara

salmone condito con salsa
spicy e tobiko, salsa
pomodorini e rucola fritto

12,00 euro

allergeni:1-3-4-6-11

418 Capestante Roll

Avocado, branzino guarnito di cape-
sante scottato mayo e salsa yuzu,

tobiko e peperoncino

15,00 euro
allergeni: 1-3-11-14

412 asparagus fish roll

pesce bianco fritto e asparagi
fuori salmone scottato e
masago arare, salsa tartufo e
teriyaki

15,00 euro
allergeni:1-3-6-10

416 Jane Roll

Gambero in tempura guarnito di
gambero cotto e mayo, salsa zafferano

12,00 euro
allergeni: 1-4-8-11

419 Beef Tartufo Roll
Gambero fritto guarnito di tartara
manzo e caviale

15,00 euro
allergeni: 1-3-4-11



135 phila venere roll
philadelphia avocado
all'interno ricoperto da
salmone

10,00 euro
allergeni: 3-8 - 11

136 ebidem venere roll* 138 black crab* 139 balck crispy spingola roll
gambero in tempura e avocado, polpa di granchio, rotolo di riso venere con gambero
cetriolo, condito con salsa cipolla fritto fritto, philadelphia avvolto da
teriyaki e kathaifi branzino scottato e scaglie di

mozzarella ,salsa zafferano
10,00 euro 10,00 euro

12,00 euro
allergeni:1-4-6-11 allergeni:1-4-8-11 allergeni:1-3-4-8-11

414 EBI Mango Roll 421 Sake Venere Roll

Riso venere, Mango e avocado con Salmone, avocado e salsa di mais,
crema di pistacchio e Philadelphia, pastella di farina rosso

gambero rosso condito di olio spinaci

e lime grattugiato 11,00 euro

allergeni: 1-3-8-11
15,00 euro
allergeni: 4-8-9-11



141 misya sticky

verdura in tempura e

philadelphia, avvolto in salmone
scottato con salsa maionese spicy
e teriyaki, granella di pistacchio

(2 pezzi)
5,00 euro

allergeni:1-4-6-8-9

34

144 amaebi stick

gambero rosso avvolto nel
branzino con salsa wasabi
yuzu

8,00 euro

allergeni:3-4-6

142 rucola stick

rucola avvolto da salmone,
condito con olio di oliva e
salsa ponzu, sesamo (2 pezzi)

5,00 euro

allergeni: 1-3-6-11

145 kathaifi stick*

gambero kathaifi avvolto con
salmone scottato, crema di
tartufo e scaglie di mozzarella,
salsa teriyaki

7,00 euro

allergeni:1-3-4-6-8

140 salmon stick*

gambero impanato con
philadelphia, avvolto da
salmone scottato in salsa
di pomodoro, salsa
teriyaki, sesamo (2 pezzi)

6,00 euro

allergeni:1-3-4-6-8 -11

3

143 rurado

salmone affumicato ricoperto
con branzino e condito con
salsa di sesamo e granella di
pistacchio (2 pezzi)

6,00 euro

allergeni:3-6-9-11

146 mango stick

salmone farcito con mango e
rucola con salsa ponzu e olio
oliva

6,00 euro

allergeni: 1-3-6



147 saudade salmon

riso, tartara di salmone e
avocado condito con salsa
spicy (4 pezzi)

5,00 euro

allergeni: 3-8

150 bolly stick red

sfera fritta con gambero
rosso e avocado con salsa
ponzu e olio oliva, erba
essiccata

6,00 euro

allergeni:1-4-6

153 bolly mango

sfera fritto con tartare di
salmone, maionese e salsa
mango

5,00 euro

allergeni: 1-3-8

403 Salmon Dumpling
Pasta di involtini fritto con salmone,
mozzarella e salsa teriyaki e nocciola

7,00 euro
allergeni: 1-3-6-8-9

148 saudade tonno

riso, tonno cotto e
philadelphia, cipolla fritto e
salsa teriyaki (4 pezzi)

5,00 euro

allergeni:1-3-6

151 bolly stick salmon cotto

sfera fritta con salmone cotto,
pistacchio e salsa teriyaki

5,00 euro

allergeni:1-3-6-8-9

401 Pane Crostino

Crostino con tartare di salmone,
avocado e pomodorini con salsa miele
e bailico (2 pezzi)

6,00 euro
allergeni: 1-3-6

404 Picka Mare

Pasta vietnamita fritto con salmone e
pomodorino, polipo e oliva

5,00 euro
allergeni: 1-3-4

149 black saudade mandorle

riso venere con tartare di
salmone, avocado e scaglie di
mandorle, salsa zafferano

6,00 euro

allergeni: 3-8-9

152 banana stick

sfera fritto con banana e
nutella, granella di pistacchio

5,00 euro

allergeni: 1-9

402 Mode Stick

Ama Ebi e olio di spinaci con salsa
peach mango, lime grattugiato

7,00 euro
allergeni: 1-4-8

405 Pick Cream

Philadelphia e crema di pistacchio,
scaglie di cioccolato fondente e cocco

4,00 euro
allergeni: 1-8



211 tacos maguro

tonno cotto e mayo con
crema di tartufo ai funghi
e cipolla fritto

9,00 euro

allergeni: 1-3-8

214 tacos mexicana

cetriolo, gamberi cotti con salsa

cevice e rucola fritto

10,00 euro

allergeni:1-4-8

212 tacos astice

astice e mayo con crema di
tartufo bianco e tobiko, pasta
kathaifi

10,00 euro

allergeni: 1-4-8

210 tacos ebi

gambero fritto,
avocado e
philadelphia con salsa
teriyaki e scaglie di
tempura

9,00 euro

allergeni:1-4-6-8

213 tacos salmone

tartare di salmone, avocado e
philadelphia con salsa spicy e
tobiko

10,00 euro

allergeni: 1-3-8



155 tempura di nocciola*

5,00 euro

allergeni: 1-4-9

158 tempura di verdure
(4 pezzi)

4,00 euro

allergeni: 1

156 ebi tempura*
(2 pezzi)

5,00 euro

allergeni: 1-4

159 tempura di calamari*

5,00 euro

allergeni: 1- 14

154 tempura kathaifi *

6,00 euro

allergeni: 1-4

157 tempura ebi mandorla*
(2 pezzi)

7,00 euro

allergeni:1-4-9

160 pollo fritto*

5,00 euro

allergeni: 1



161 tempura mix* 162 baccala fritto*
gambero e verdura in

tempura
6,00 euro 8,00 euro
allergeni: 1-4 allergeni: 1- 3

163 ebi yaki*

spiedini di gambero

5,00 euro

allergeni: 3- 6

164 yaki calamari* 165 yaki tori * 166 sake teriyaki
spiedini di calamari spiedini di pollo (1 pezzo)
5,00 euro 4,50 euro 5,00 euro
allergeni: 6 - 14 allergeni: 6 allergeni: 3- 6

167 gamberoni* 700 Moscardino*

Salsa teriyaki e olio piccante
6,00 euro

6,00 euro
allergeni: 4 - 6 allergeni: 6-14



168 ebi yakimeshi*

riso saltato con uova,
verdure e gamberi

5,00 euro

allergeni: 2 -4

170 riso alla cantonese

riso saltato con uova,
piselli e prosciutto cotto

5,00 euro

allergeni: 2

304 Bei Jing Nesse

Riso, prosciutto cotto, gamberi,
mais, carote, piselli, uova,
granella di pistacchio

6,00 euro
allergeni: 2-4-9

174 kaisen yakiudon*

pasta giapponese con frutti di
mare e verdura, uova

7,00 euro

allergeni:1-2-3-4-6-14

305 Pollo Yakimeshi

Riso, pollo, carote, zucchine, uova

5,00 euro
allergeni: 2

175 udon pistacchio*

udon saltati con salmone,
gamberi e verdure miste a
crema di pistacchio

10,00 euro

allergeni:1-2-3-4-6-9-14

303 riso al curry

riso al pollo con curry e
cipolla

5,00 euro

allergeni: 2

173 yaki soba*

spaghetti di grano
saraceno saltati con
gamberi, surimi e verdura
mista, uova e salsa soba

7,00 euro

allergeni:1-2-4-6

177 spaghetti di soia

verdura mista

5,00 euro

allergeni: 1- 6



179 spaghetti diriso 180 spaghetﬁ di riso con gamberi* 178 spaghetti di soia piccante*

verdura mista, uova verdura mista, uova e carne di maiale e peperone,
gamberi cipolla

5,00 euro 5,50 euro 5,50 euro

allergeni:1-2-6 allergeni:1-2-4-6 allergeni: 1 -6

181 spaghetti di riso con frutti di 183 ramen* 300 gnocchi di riso
mare* spaghetti in brodo con carne verdure miste
verdura mista, uova e misto pesce di vitello e verdure mista
4,00 euro
6,00 euro 10,00 euro
allergeni:
allergeni:1-2-3-4-6-14 allergeni:1-6

301 gnocchi diriso 302 hefen tagliatelle al riso
verdure miste e gambero verdure miste e manzo
5,00 euro 7,00 euro

allergeni: 4 allergeni: 2- 6



184 pollo al basilico*
verdure e
cipolla

6,00 euro

allergeni: 1- 6

187 pollo a curry*
verdure e cipolla

5,50 euro

allergeni: 1- 6

192 gamberi alle anacardi*

6,00 euro

allergeni:1-4-6-9

195 gamberetti al curry*

verdura e cipolla

6,00 euro

allergeni: 1- 4

185 pollo alle anacardi*

5,50 euro

allergeni:1-6-9

186 pollo limone*

5,50 euro

allergeni: 1- 6

189 pollo salsa coco*
verdure e cipolla

6,00 euro

allergeni: 1- 6

193 gamberetti lemon*
limone e cipolla

6,00 euro

allergeni: 1-4

196 gamberetti al basilico*

verdure e cipolla

6,00 euro

allergeni: 1-4

191 gamberetti sale pepe*
peperoni e cipolla

6,00 euro

allergeni: 1-4

194 gamberetti salsa cocco*
verdure e cipolla

6,00 euro

allergeni: 1-4

197 manzo al basilico*

manzo saltato con basilico,
verdure e cipolla

6,00 euro

allergeni: 1- 6



198 manzo bambu* 310 manzo shacha

verdura mista, uova e manzo con salsa shacha e
gamberi peperoncino, carote e zucchina
6,00 euro 7,00 euro

allergeni: 1- 6 allergeni: 1- 6

312 Pollo Agrodolce 313 Tofu Piccante

Pollo, peperone-cipolla-piselli-ananas e Carne di maiale macinato, tofu,

salsa agrodolce peperone, cipolla, piselli e salsa
piccante

6,00 euro

allergeni: 1 6,00 euro

allergeni: 1

199 zuppa soup 200 zuppa agrodolce
miso, tofu, alghe e tofu e verdure in salsa
erba cipollina agropiccante, erba

cipollina
3,00 euro
3,00 euro

allergeni:1- 6 allergeni: 1- 6

322 Gongbao Pollo

Pollo, peperone-cipolla-carote-piselli e
salsa agrodolce accompagnato da un
bao fritto

7,00 euro
allergeni: 1-5

201 Zuppa Che

Gamberi, alghe e uova

4,00 euro
allergeni: 2-4



BEVANDE

Acqua 75cl

Coca Cola 33cl

Fanta 33cl

Sprite 33cl

The Limone/Pesca 33cl
Lemonsoda 33cl

Calice Bianco

Calice Rosso

Calice Rosato

Calice Prosecco

BIRRE

Birra peroni 33cl

Birra Peroni 66cl

Birra Heineken 33cl
Birra Heineker 66cl
Birra nastro azzurro
Birra nastro azzurro 66cl
Birra Asahi 33cl

Birra Asahi 50cl

Birra Sopporo 500ml
Tsingtao 66cl

CAFFE E LIQUORI
Te'

Caffe’

Amaro

Grappa

Liquori Cinesi

Sake’




CARTA DEI VINI

V.BIANCHI 75CL

Malvasia Bianca €15
Sammarco - Uve Malsavia 100%

Verdeca Purezza €15
Sammarco - Uve Verdesca 100%

Chardonnay €15

Sammarco - Uve Chardonnay 100%

Falanghina €20

San Paolo - IGP Beneventano

Greco di Tufo €20
San Paolo - DOCG

Fiano di Avellino €20
San Paolo - DOCG Avellino

Pietrabianca €30

Tenuta Bocca di Lupo - Chardonnay
Castel del Monte

Vermentino €30
Marchesi Antinori - Bolgheri Tenuta
Gaudo al Tasso

Roycello €30

Marchesi Antinori - Tomaresca
Fiano Salento IGT

Tormaresca Chardonnay €15

Bianca Petrosa €18
Chardonnay - Terre Carsiche IGP Puglia

Passaturi €18
Minutolo - Terre Carsiche - IGP Puglia

Cava Bianca €30

Fiano - Bianco d’Alessano - Chardonnay
IGT Valle D'ltria Barrique

PAJA €20
Negramaro Bianco - IGT Puglia Terre
Carsiche

Dimora €20
Bianco Barricato - IGT Puglia - Terre
Carsiche

Sauvignon €20

Sauvignon - IGP Travenezie-Reguta

Ribolla Gialla €20
Ribolla Gialla IGP Travenizie-Reguta

IAVA Pecorino €15
Pecorino IGP Terre di Chieti Biologico

Vigna Madre

Sylvaner €30
Sylvaner - DOC Alto Adige - Abbazia di
Novacella

Riesling €30
Riesling - DOC Alto Adige - Abbazia di
Novacella

Kerner €30
Kerne - DOC Alto Adige - Abbazia di
Novacella

Gewurztrainer €30
Gewurztrainer - DOC Alto Adige -
Abbazia di Novacella

Pinot Grigio €25
Pinot Grigio- DOC Alto Adige - Abbazia
di Novacella

Muller Thurgau €25
Muller Thurgau - DOC Alto Adige -
Abbazia diNovacella

V.BIANCHI FRIZZANTE 75CL

Furfante Bianco €15
Rivera - Puglia - Vol 12%

Agora €20
Terre Carsiche - IGT Valle Diaria

PROSECCO 75CL

Regura Prosecco Brut €15

Reguta Prosecco Extra Dry €15

Maremosso Bianco
Torrevento IGT Nord Bares

Fuorirotta Bianco
Sammarco IGP Salento

Reguta Prosecco Rosato




CARTA DEI VINI

V.ROSATI 75CL

Murgia Rosa €20
Terre Carsiche - IGT Murgia

Gioia Rosa €25
Terre Carsiche - IGT Murgia

Merula Rosa €25

Carvinea-Aglianico e Negroamaro
Alto Salento
Ottorosa Rosa €30

Carvinea Ottavianello Alto Salento

Pungirosa €18
Rivera Puglia Vol.12%

Susumaniello Rosato €20
Sammarco Uve Susumaniello 100%

Negramaro Rosato €15
Sammarco Uve Negroamaro 100%

Calafuria €25

Tormaresca Puglia Vol.12%

Furia di Calafuria
Tormaresca - Puglia

V.ROSATI 75CL

Furfante Rosato
Rivera - Puglia - Vol.12%

Agora Rosato
Terre Carsiche IGT Valle Diaria

V.ROSSI 75CL

Argivo €30

Sammarco - Primitivo di Manduria
Riserva DOP

Alipasso €20

Sammarco - Aleatico - Puglia IGP

Tramari €20

San Marzano - Roseé di Primitivo Salento IGP

Scalabrone €30
Marchesi Antinori - Bolgheri
Tenuta Guado al Tasso

Amai Susumaniello €25
San Marzano - Salento IGP

Le Poste €20
Susumaniello Rosato - IGT Puglia
Terre Carsiche

lava Cerasuolo D'’Abruzzo €15
Montepulciano d’Abruzzo DOC

Nobu 1830 Rosato €20
Merlot IGP Vigna Madre

AKA €18
Primitivo IGT Salento

Mateus €18

Rosato Portoghese

Lagrein Rose
Lagrein Rose - DOC Alto Adige
Abbazia di Novacella

Maremosso Rosato
Torrevento - IGT Nord Barese

Fuorirotta Rosato
Sammarco IGP Salento

Marasia €20

Sammarco - Malvasia nera - Salento IGP

Somiero €25

Sammarco Susumaniello - Salento IGP




PAN DAN

CIP CIOK

Mochi (2 pezzi)

Coco Ripieno

Flute Limoncello

Flute Mango e Passion Fruit
Tartufo Classico

Tartufo Bianco

Tartufo Nocciola
Tiramisu’ Savoiardi
Croccante alle Mandorle
Croccante al’Amarena
Black Biscuits

Limone Ripieno
Profiteroles

Cheesecake
Sorbetto Mela/Lampone




